Partie 
III
: des pratiques au service de l’alimentation humaine

Chapitre 1
: des transformations biologiques

Sujet traité
: la fabrication du pain

La fabrication du pain

Compétence 

· S'informer : tirer des informations  d’un document multimédia.

· Communiquer : rédiger un compte rendu

· Réaliser : utiliser l’outil informatique

Consignes
Complétez ce document, illustrez-le avec des images ou des photographies (à récupérer dans les documents à votre disposition)

Document à compléter

Le(s) site(s) Internet que j’ai utilisé(s )pour mon compte-rendu : 

	Nom
	Adresse

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


· Comment appelle-ton l’artisan qui fabrique le pain ?

· Le pain est le résultat de la transformation de quelle(s) matière(s) d’origine végétale ?

· Comment fabrique-t-on cette(ces) matière(s) ? 

· Comment appelle-t-on l’entreprise qui « fabrique » cette(ces) matière(s) ?

· Quels sont les autres ingrédients du pain (ordinaire) ?

· Comment fabrique-t-on le pain ordinaire ?

· Quels sont les êtres vivants responsables de la transformation biologique à l’origine du pain?

· Comment appelle-t-on cette transformation ?

· Dans quelles conditions ces êtres vivants effectuent-ils cette transformation ?







